Silvesterbuffet
Silvesterabend ab 18.00 Uhr

Kartoffel-Krauter-Slipple mit gerosteten

Mandeln
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Anti Pasti, gerdauchertes Forellenfilet an
Apfel-Meerrettich- Schmand, Couscous-Salat,
Rote Beete Carpaccio an WalnuR-Dressing,
hauchdiinner Hex’ Braten dazu Chutneys und

Brotauswahl
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GrofRes Salatbuffet mit Kartoffelsalat
und verschiedenen Dressings
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Ganzes Lachsfilet in Meersalz-Krauter-
Kruste, Kartoffelgratin
Rinderfilet in Pfeffer-Rahm-SoR,
handgemachte Weckknddel
Schweinelendchen in Speck-Trollinger-

SoRle, Butter Spatzle, hausgemachte

Hackfleischkiichle, und Wintergemiise
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Schoko-Birne-Kuchen (vegan), Eierlikr-Nuss-
Kuchen, VanillesoR’ und warme Kirschen,
Zimt-Mascarpone Dessert, dunkler
Schokoladenpudding, Aperol-Gelee und
frischer Obstsalat mit hausgemachtem Sirup

36,00 € pro Person



